7-RATTERS 695

DRYCKESPAKET 495
Ett halvt glas vin per ratt.

GLAS CAVA

120

SILJANSNAS

HOTELL

AVSMAKNINGSMENY
Ay 97722 (KSFregs

Hbsten 2025 har vi 6ppet varje fredag och |6rdag.

Denna meny galler |6rdagar* vecka 37-47. Fredagar erbjuder vi en annan meny.

Vegetariskt alternativ till forratt och varmratt gar att ordna vid 6nskemal.
*Utom vissa datum dar vi har temaafton.

VELOUTE

(L, M, G, A)
P4 jordartskocka med croissant
crumble & értolja.

RISOTTO
(L, Su, N, M)

Kramig risotto med Don Ramodn-ost och

skogssvamp. Toppas med lingon,
mandlar & dill.

SCHALOTTENLOK
AL M) RODING
Saltbakad schalottenlék med confiterad (F, L, M)

aggula, rostad vitlokskram & angssyra.

TARTAR

(A, G)

Tartar pa hjort med pepparrot, gronkal,
kantareller, rokt majonnas &
enbarscrumble.

Sotad réding med consommé, dashi
skum, brysselkal & steklok.

HJORT

(Se, Sy, S, L, M, L6)

Hjortytterfilé med hokkaido pumpa,
marinerad & sotad shimeji, picklade
senapsfron & portvinssas.

CHOKLAD & HAVTORN

(A, L, M)
Havtornssufflé med chokladsorbet.

Foéljande allergener har vi redogjort fér i menyn:

G = Gluten, A = Aggprotein, S = Sojaprotein,
L = Laktos, Fr = Frén, N = Notter, Se = Senap,
F = Fisk, Ma = Mandel, M = Mjolkprotein, Su = Sulfit, L6=L&k

o Siljansnashotell Siljansnashotell



7-RATTERS 695

DRYCKESPAKET 495

SILJANSNAS
HOTELL

LORDAGSMENY

A5 57722) KKSTregl

Hbésten 2025 har vi 6ppet varje fredag
och lérdag.
Denna meny galler |6rdagar* vecka 37-

47. Fredagar erbjuder vi en annan meny.

*Utom vissa datum dar vi har temaafton.

Om du inte vill ata en hel
avsmakningsmeny kan du valja mellan
ratterna pa denna meny.

FORRATTER

Ay 572D KKSFrg gl

VELOUTE 125

(L, M, G, A)
P4 jordéartskocka med croissant crumble
& ortolja.

TARTAR 165

(A, G)

Tartar pd hjort med pepparrot, gronkal,
kantareller, rokt majonnas &
enbarscrumble.

Foljande allergener har vi redogjort for:
G = Gluten, A = Aggprotein, Fr = Froén,
L = Laktos, S = Sojaprotein, Su = Sulfit,
N = Noétter, M = Mjolkprotein, F = Fisk,
Se = Senap, Ma = Mandel, L6=Ld6k

GLAS CAVA
VARMRATTER
HJORT 325

(Se, Su, S, L, M, L6)

Hjortytterfilé med hokkaido pumpa,
marinerad & sotad shimeji, picklade
senapsfréon & portvinssas.

RODING 285

(F, L, M)
Sotad réding med consommé, dashi-
skum, brysselkdl & stekldk.

RISOTTO 225

(L, Su, N, M)

Kramig risotto med Don Ramdn-ost och
skogssvamp. Toppas med lingon,
mandlar & dill.

DESSERT

357752 KKSFregl

CHOKLAD & HAVTORN 125

(A, L, M)
Havtornsufflé med chokladsorbet.

CREME BRULEE 120

L, A
Klassisk creme bralée smaksatt med
tonkabodna.

o Siljansnashotell Siljansnashotell



SILJANSNAS

HOTELL

BARNMENY

Ay 5772PY GKSFeg gl

BOLOGNESE 109

(G) - (kan fas glutenfri)
Pasta med kottfarssas.
Ungdomsportion: 169:-

CHICKEN NUGGETS 89

(G) Fem chicken nuggets med
pommes. Ungdomsportion: 149:-

PANNKAKOR 89

(A, G, L, M) Amerikanska pannkakor
med gradde & sylt.
Extra pannkaka: +35:-

Foljande allergener har vi redogjort for i menyn:

G = Gluten, A = Aggprotein, S = Sojaprotein,

L = Laktos, Fr = Frén, N = Notter, Se = Senap,

BARNDESSERT

Ay 5772DY LKSFrg gl

GLASS

(L, G, A) Med chokladsas
& strossel.

F = Fisk, Ma = Mandel, M = Mjolkprotein, Su = Sulfit, L6=L&k

o Siljansnashotell Siljansnashotell

21e



