SILJANSNAS

HOTELL

PASKBUFFE
18-20 APRIL 2025
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SILLBORD

Tre sorters hemgjord sill
Kokt potatis

Graddfil

Rodlok

Citron

HAVETS DELIKATESSER

Najadlax tartar med dillmajonnas och syrligt dpple
Gubbroéra

Gravad lax med hovmastarsas

Varmroékt lax med hjortronvisp

Agghalvor med majonnas och handskalade réakor
Skaldjurspaté

Krustader med 6jebyrora

OST & KALLSKURET

Vasterbottenostpaj
R&kt renhjarta
Viltkorv

Rokt lammstek
Paté & kalvsylta
Bréd & smor

SMAVARMT

Tortilla fyllda med timjanstuvad pulled pork,
tryffelcréme och grénkalscrisp

Prinskorv

Kéttbullar med brynt kanelsmoér

Janssons

Kokt potatis

Potatiskaka smaksatt med timjan

Helstekt flaskfilé med I6ksky

Paskbuffé 445 :- per person.
Barn 4-15 ar 25 kr per fyllt ar.
Barn 0-3 ater gratis.

Langfredagen: 13:00 - 16:30.
Paskafton: 13:00 - 16:30 och 17:00 - 21:00
Paskdagen: 13:00 - 16:30.

Vanligen meddela oss i samband med din
bokning ifall du har nagra allergier eller
kostpreferenser, sa forsdker vi tillgodose
dessa efter basta férmaga.

Senaste ankomsttid &r tva timmar innan ovan
buffésluttider.

DESSERTBORD

Brie

Don Ramon hardost

Kex, hemkokta sylter och marmelader
Blabéarscheesecake

Saltad chokladbrownie med karamellsas
Katalan-kaka med jordgubb- och chilisylt
Hemkokt fudge

Paskgodis
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